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🌸 Willkommen im Yamato Asian Fusion Restaurant 🌸
Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begrüßen zu dürfen. 🙏

 In unserem Restaurant vereinen wir die kulinarische Vielfalt Asiens –
von frischen 🍣 Sushi-Kreationen bis hin zu traditionellen

vietnamesischen Klassikern wie 🍜 Phở und 🥢 Bún.
Alle unsere Gerichte werden mit viel Liebe ❤️, hochwertigen Zutaten
🥬🥩🐟 und nach originalen Rezepten frisch für Sie zubereitet. Dabei
legen wir großen Wert auf Qualität, Geschmack und Authentizität.

Lehnen Sie sich zurück, genießen Sie die gemütliche Atmosphäre 🌿
✨ und lassen Sie sich von uns auf eine kulinarische Reise durch

Asien begleiten. 🌏
Ihr Yamato-Team 👨‍🍳👩‍🍳



⚠️ Wichtiger Hinweis zu Allergenen
 Ihre Gesundheit und Zufriedenheit liegen uns sehr am Herzen.

 Bitte beachten Sie, dass unsere Gerichte Allergene enthalten können.
 Wenn Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, informieren Sie bitte unser

Servicepersonal. Wir helfen Ihnen gerne weiter und geben detaillierte Informationen zu
den Zutaten.

🙏 Vielen Dank für Ihr Verständnis – und genießen Sie Ihren Aufenthalt im Yamato!

🍣 YAMATO – SPEISEKARTE

Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwSt.

Allergene
A = Glutenhaltiges Getreide

 B = Krebstiere
 C = Eier von Geflügel

 D = Fisch
 E = Nüsse

 F = Sojabohnen
 G = Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse

 H = Schalenfrüchte
 L = Sellerie
 M = Senf

 N = Sesamsamen
 O = Schwefeldioxid und Sulfate

 P = Lupinen
 R = Weichtiere

Zusatzstoffe

1 = Koffein
 2 = Farbstoff

 3 = Chitin
 4 = Taurin

 5 = Schwefeldioxid
 6 = Zuckeraustauschstoffe und Süßstoffe

 7 = Konservierungsstoffe
 8 = Antioxidationsmittel

 9 = Zusatzstoffe bei Fleischerzeugnissen (Phosphate, Natrium- und Kaliumsalze)
 11 = Geschmacksverstärker

 12 = Gewachst
 13 = Feuchthaltemittel



B, C, F, G, H, I

3    Edamame
Gedämpfte Sojabohnen mit Salz

5,5

4    Sommerrollen 2 Stk.
Vietnamesische Sommerrollen gefüllt mit Salat, Reisnudeln
und einer Erdnusssoße   (oder Fischsoße)

A      Tofu
B      Gekochte Garnelen
C       Tempura Garnelen
D      Knuspriges Hühnchen

4,9
5,9
6,5
5,9

5    Ha Cao 4 Stk.
Gedämpfte Teigtaschen mit Garnelen

5,9

6    Yakitori 4 Stk.
Gegrillte Hühnerspieße in Teriyaki Soße und Sesam

5,9

7    Bao Buns 2 Stk.
Luftig, gedämpfte Weizenbrötchen mit Füllung

A      Gemüse
B      Schweinefleisch

5,5
5,9

 1   Miso Suppe
Traditionelle japanische Suppe mit Misopaste,
Seetang und Frühlingszwiebeln

A      mit Tofu
B      mit Lachs

4,9
5,9

2   Coconut Soup (Tom Kha)
Cremige Kokossuppe mit Zwiebeln & Gemüse

A      Tofu
B      Hühnerfleisch
C      Garnelen

5,5
5,9
6,5

🥢  S U P P E N

V O R S P E I S E N

F
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F
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A



P A N I E R T E  V O R S P E I S E N

8   Gyoza Classic (4 Stk.)
Japanische Dumplings, herzhaft gefüllt, knusprig gebacken, Süß-Sauer-Dip

A      Vegetarisch
B      Hühnerfleisch

5,5
6,0

A, F

A

9   Panierte Riesengarnelen 2 Stk.
umwickelt mit knusprigen Klebreisflocken, Süß Sauer Dip

5,9A, B

10  Gebackene Wan Tan 5 Stk.
Gefüllt mit Hühnerfleisch, Süß Sauer Dip

5,5A

11   Minifrühlingsrollen 6 Stk.
Gefüllt mit Gemüse, Süß Sauer Dip

4,9A, F, N

12   Vietnamesische Frühlingsrollen 4 Stk.
Gefüllt mit Schweinefleisch und Gemüse, Süß Sauer Dip

5,5A, C

4,913a.  Süßkartoffelpommes
mit Mayonnaise oder Ketchup

C, M

13b. Chicken Nuggets 
          mit Mayonnaise oder Ketchup

5,5



M I X  V O R S P E I S E N

18   Mix Vorspeisen für 2 
2 Stk. Sommerrollen mit Hühnerfleisch
2 Stk. Gebackene Wantan
2 Stk. Vietnamesische Frühlingrollen
Edamame 

11,5

19   Mix Veggie Vorspeisen für 2
2 Stk. Sommerrollen mit Tofu
2 Stk. Minifrühlingrollen
2 Stk. panierte vegetarische Gyoza
Edamame 

10,5

A, C, E, F

A, E, F, N

S A L A T E

14   Wakame
Seetang Salat mit Sesam Dressing

4,5N

15   Mango Salat
Salat mit Mangoscheiben und Erdnüssen, Fischsoße

A      Gemüse
B      Hühnerfleisch
C      Gekochten Garnelen

D, E

7,0
9,0

10,0B

16   Oktopus Salat
Gegrillter Oktopus mit frischem Salat, Mandeln und Teriyaki Soße

10,5

17   Lachs Avocado Tatar Spicy A, C, D, F, M, N

mit Wakame Salat, Sushi Reis
9,5

A, E, F, R



H A U P T S P E I S E N

A      Hühnerbrust
B      Knuspriges Hähnchenfilet
C      Barbarie Ente
D      Knuspriger Entenbrust
E       Lachssteak
F       Garnelen
G       Rindfleisch
H       Tofu

12,0
13,0
16,9
13,9
16,0
15,0
14,5
11,5

20  Cozy Curry
mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemüse

G

21   Mama Mango
mit Mangocreme, Kokosmilch und Gemüse

22  Creamy Peanut
mit Erdnusssoße, Kokosmilch und Gemüse

23  Healthy Wok
in Austernsoße und Gemüse

A, F, R

24  Tokyo Glaze
in Teriyakisoße und Gemüse

A, F

25  Velvet Hoisin
in Hoisinsoße und Gemüse

26  Tangy Twist
in Süß Sauer Soße und Gemüse

14,5
14,9
19,5
16,0
18,9
17,0
16,5
13,8

Jedes Gericht wird mit Reis und einem kleinen Salat serviert.
Wählen sie aus einer Soße [20-26] und einer Hauptzutat [A-H] :

30  Mi Xao
Gebratene vietnamesische Bratnudeln 

A, C

32  Pho Xao 
Gebratene Reisbandnudeln 

A, C

34  Udon Xao
Gebratene Udonnudeln

B

33  Com Chien
Gebratener vietnamesischer Eierreis

C

Wählen sie aus einer Basis [30-35] und einer Hauptzutat [A-H] :

35  Udon Curry (+2)
Gebratene Udonnudeln mit rotem Curry

G

E, G

A, E, N

A      Hühnerbrust
B      Knuspriges Hähnchenfilet
C      Barbarie Ente
D      Knusprige Entenbrust
E       Lachssteak
F       Garnelen
G       Rindfleisch
H       Tofu

A

D

B

F

A, C

A, G

A

D

B

F

31   Eiernudeln
Gebratene Eiernudeln 

A, C, F



V I E T  S P E C I A L

40  Pho
Traditionelle vietnamesische Nudelsuppe mit
Frühlingszwiebel und Koriander

A      Rindfleisch
B      Hühnerfleisch

14,5
13,5

41   Bun Nem
Reisnudeln mit vietnamesischen Frühlingsrollen,
Salat, Erdnüssen, Röstzwiebeln, dazu Fischsoße

F

13,9

42   Bun Thit Nuong
Reisnudeln mit mariniertem Schweinefleisch, Salat,
Erdnüssen, Röstzwiebeln, dazu Fischsoße

D, E, F 14,5

43   Bun Bo Xao Xa Ot
Reisnudeln mit mariniertem Rindfleisch, Salat,
Zitronengras, Erdnüssen, Röstzwiebeln, dazu Fischsoße

D, E, F 15,5

44   Bun Ga Xao Xa Ot
Reisnudeln mit mariniertem Hühnerfleisch, Salat,
Zitronengras, Erdnüssen, Röstzwiebeln, dazu Fischsoße

D, E, F 14,0

A, C, D

45   Bo Luc Lac
Gebratenes mariniertes Rindfleisch mit Knoblauch in 
dunkler Soße, serviert mit Reis und kleinem Salat

A, C 16,5

46   Tom nuong
Gegrillte Riesengarnelen mit Gemüse in 
dunkler Soße, serviert mit Reis und kleinem Salat

A, B, C 17,9

50  Ramen mit Chashu
Misobrühe mit Ramen Nudeln,
geschmortem Schweinebauch, Pak Choi,
Nori, süßem Mais, mariniertem Ei und
frischen Frühlingszwiebeln

A, C, F, M 16,0

51   Ramen mit Hühnerbrust
Misobrühe mit Ramen Nudeln, zarter
Hühnerbrust, Pak Choi, Nori, süßem Mais,
mariniertem Ei und frischen
Frühlingszwiebeln

A, C, F, M 15,5

52  Ramen mit Veggie Gyoza
Misobrühe mit Ramen Nudeln,
vegetarischen Teigtaschen, Pak Choi,
Nori, süßem Mais, mariniertem Ei und
frischen Frühlingszwiebeln

13,9

R A M E N

A, C, F, M



K O R E A N  S P E C I A L

60  Bulgogi Bibimbap
Traditionelle koreanische Reisschüssel mit
mariniertem, dünn geschnittenem Rindfleisch,
frischem Gemüse, Spiegelei & Sesam

C, F 16,5

61   Bulgogi Fried Noodles
Gebratene Eiernudeln mit Gemüse und dünn
geschnittenem mariniertem Rindfleisch,
Röstzwieblen, Sesam

A, C, F 15,9

K O R E A N  
C H I C K E N  S P E C I A L S

62a  Korean Spicy Chicken
Knusprig gebackene Hähnchenstücke, überzogen mit
hausgemachter Gochujang-Chili-Soße, serviert mit
Lauchzwiebeln & Sesam

A, C, F, M, N 16,9

62b  Korean Mild Chicken
Knusprig gebackene Hähnchenstücke, serviert mit
milder Soja-Honig-Glasur, Lauchzwiebeln & Sesam

A, C, F, N 16,9

62c  Garlic Teriyaki Chicken
Knusprig gebackene Hähnchenstücke, glasiert
mit Teriyaki-Soße & Knoblauch, verfeinert mit
Sesam und Lauchzwiebeln

16,9A, F, N



M A K I  

M2     Tekka Gefüllt mit zartem Thunfisch 5,5

8 STK.

Klassische Sushirolle mit Reis und Füllung, umwickelt von Nori Blättern

M1      Sake Gefüllt mit frischem Lachs 4,9A, D, F, N

A, D, F, N

M4     Spicy (Lachs/Thunfisch mit Spicy-Creme) 5,5
Gefüllt mit frischem Lachs oder Thunfisch
mit hausgemachter Spicy-Creme

A, B, F, N

M5     Sake Avocado Gefüllt mit frischem Lachs und Avocado 5,9A, D, F, N

M8     Avocado

M7     Kappa

4,5

4,5

Gefüllt mit Avocado

Gefüllt mit Gurke

A, F, N

A, F, N

Mango MakiM9 Gefüllt mit MangoA, F, N

4,9

Extra Frischkäse
 Auf Wunsch kann jede Rolle oder jedes Sushi-Gericht mit Frischkäse verfeinert

werden.
 Aufpreis: +0,50 €

Ebi Avocado M3 Gefüllt mit gekochter Garnele &
frischer Avocado

5,9

M6     Kürbis (Kabocha) Gefüllt mit gebackenem Kürbis 4,9A, F, N

A,C,D,F,M,N



U R A  R O L L
„Inside-out“-Rollen, bei denen der Reis außen liegt und die Füllung innen von

einem Nori Blatt umhüllt ist

8 STK.

U1     Sake Ura 9,0
Lachs, Avocado, Frischkäse, Tobiko

2, A, D, F, G

U2    Tekka Ura 10,0
Thunfisch, Avocado, Tobiko

2, A, D, F

U3    Fry Ebi Ura 9,7
Gnusprige Tempura-Garnele mit Avocado, verfeinert mit Unagi- und
Spicy-Mayo-Soße & Sesam

A, B, C, F, M, N

U4    Yamato California Roll 9,5
Gefüllt mit gekochten Garnelen, Avocado & Frischkäse, verfeinert mit Tobiko 

A, B, D, F, G, N

U5    Yoga Ura 8,5
Avocado, Gurke, Rucola, Frischkäse, Sesam

G, N

U6    Sake Mango Ura 10,4
Lachs, Mango, Frischkäse, Tobiko

2, A, D, F, G

U7    Spicy Salmon Ura 9,5
Lachs & Avocado, verfeinert mit hausgemachter Chili-Spezialsoße, Lauch &
Tobiko

2, A, C, D, F, M

U8    Spicy Tuna Ura 10,5
Thunfisch & Avocado, verfeinert mit hausgemachter Chili-Spezialsoße,
Lauch & Tobiko

2, A, C, D, F, M

U9    Sake Skin Crunch Roll 9,8
Knusprige Lachshaut, Gurke, Frischkäse, Sesam, getoppt mit Crunchy
(Tempura-Flakes), verfeinert mit spicy Mayo Soße und Lauchzwiebel

2, A, C, D, F, M



F U T O

F1     Sake Futo 7,9
Lachs, Avocado, Gurke, Rucola, Frischkäse

F2    Ebi Futo 8,5
Tempura-Garnele, Gurke & Avocado

F3    Vegan Futo 7,5
Avocado, Gurke, Kürbis, Rettich, Mango & Rucola

Unsere Futo-Maki – große, kräftig gerollte
Sushirollen mit Nori außen und frischen

Zutaten im Inneren

5 STK.

F4    Yamato Futo 8,5
Lachs, Thunfisch, Avocado, Mango & Tobiko

Knusprig frittierte Sushi Rolle im Tempuramantel,
Teriyakisoße, Mayonnaise, Sesam

   Y A M A T O  
A G E  R O L L S 6 STK.

A, D, F, G, N

A, B, C, F, N

2, A, D, F, N

T1     Green Garden Age 9,5
Algensalat, Gurke, Avocado, Frischkäse, Unagi-Soße,
Kresse & Sesam

A, F, G, N

T2    Sunny Mango Age 9,0

T3    Tori Crunch Age 10,5

T4    Salmon Dream Age 11,5

T5     Maguro Fire Age 11,9

A, F, N

Mango, Avocado, Frischkäse, Unagi-Soße, 
Kresse & Sesam

Gegrilltes Huhn, Gurke, Frischkäse, Unagi- & Spicy-
Mayo-Soße, Lauchzwiebeln

A, F, G, N

A, C, F, G, M, N

Lachs, Avocado, Frischkäse, Unagi-Soße,
Lauchzwiebeln & Sesam

A, D, F, G, N

A, D, F, N

Thunfischtatar, Gurke, Unagi-Soße,
Lauchzwiebeln, Kresse & Sesam

Royal Ebi AgeT6
Garnele, Gurke, Avocado, Frischkäse, Unagi-Soße,
Tobiko, Lauchzwiebeln & Sesam

A, B, C, D, F, G, M, N

12,9

T7    Avocado Crown Age 2, A, D, F, N

Thunfischtatar, Gurke, Mayo-Spezialsoße,
Avocado-Topping, Kresse & Tobiko

13,9

T9    Yamato Royal Age
Tempura-Garnele, Mango, Avocado, Frischkäse,
flambierter Lachs on top, verfeinert mit Unagi-
Soße, Spicy-Mayo, Tobiko & Lauchzwiebeln

17,0

T8    Golden Flame Age
Lachs, Avocado, Frischkäse, flambierter Lachs,
Unagi-Soße, Spicy-Mayo & Crunchy Topping

A, C, D, F, G, M, N 16,0

A, B, C, D, F, G, M, N



N I G I R I

N8     Aburi Tekka 5,9Flambierter Thunfisch mit Spicy-Mayo,
Unagi-Soße & Lauchzwiebeln

AvocadoN5     Avocado 4,7

Handgeformte Reisballen mit einem Topping drauf

2 STK.

N1     Sake Lachs 4,7D

N2     Tekka Thunfisch 5,0D

N3     Ebi Gekochte Garnelen 4,9B

N4     Unagi Marinierter Aal 4,3
A, D, F

MangoN6     Mango 4,7

N7     Aburi Sake Flambierter Lachs mit Spicy-Mayo, Unagi-
Soße & Lauchzwiebeln

5,5A, F, D, M

S A S H I M I
Fein geschnittene Scheiben von frischem Fisch, pur und ohne Reis serviert

8 STK.

A1     Sake Lachs 16,0
D

A2     Tekka Thunfisch 19,0D

A3     Sake und Tekka Lachs, Thunfisch, Tobiko 18,0D

A4     Aburi Sake Flambierter Lachs, Tobiko 20,0
D

Beef Aburi Nigiri N9 A, C, F, M, N Flambiertes Rinder-Carpaccio mit Spicy-
Mayo, Unagi-Soße, Lauchzwiebeln & Sesam

9,9

A, F, D, M



  Y A M A T O  
S I G N A T U R E  R O L L S

Y5   Green Harmony Roll Veggie 13,5Gemüse-Tempura, Frischkäse,
Avocado, Avocado-Topping, spicy
Mayo, Lauchzwiebeln, Sesam

Y6   Crunchy Tuna Roll 14,5Gefüllt mit Thunfischtatar & Gurke,
verfeinert mit Tempura-Crunch, Unagi-
Soße & Lauchzwiebeln

Y7   Crunchy Tori Roll 15,9Huhn-Tempura, Mango, Avocado,
flambierter Lachs on top, Spicy-Mayo,
Unagi-Soße, Tempura-Crunch

Y8   Midori Dragon Roll 16,5Gefüllt mit Garnelen-Tempura &
Avocado, getoppt mit Avocado, Sesam,
Spicy-Mayo, Nanami Togarashi,
Lauchzwiebeln & Tobiko

Knusprige Highlights

A, C, D, F, G, M, N

A, C, D, F, M, N

A, B, C, D, F, G, M, N

A, B, C, D, F, G, M, N

Y A M A T O  
C R U N C H  S P E C I A L S

Y1    Yamato Maki 8 Stk. 6,5Lachs, Reisflocken Panade

Y2   Yamato Ura 8 Stk. 12,0Lachs, Avocado, Reisflocken Panade

Y3   Yamato Futo 6 Stk. 11,0Lachs, Avocado, Surimi,
Reisflocken Panade

Y4   Yamato Veggie 6 Stk. 9,5Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis,
Reisflocken Panade

Yamato panierte Spezialrollen mit Reisflocken Panade, Teriyakisoße, Mayonnaise, Sesam 

A, C, D, F, M

A, C, D, F, M

A, C, D, F, M

A, C, D, F, M

Yamato Tiger RollY9 Gefüllt mit Garnelen-Tempura, Mango &
Frischkäse, getoppt mit flambiertem
Lachs, Spicy-Mayo, Unagi-Soße, Tobiko,
Katsuobushi & Lauchzwiebeln

A, B, C, D, F, G, M, N 17,9

Samurai Beef RollY10 Gefüllt mit Thunfischtatar & Gurke, getoppt
mit flambiertem Rindfleisch, Unagi-Soße,
Lauchzwiebeln & Sesam

A, D, F, N 18,9

Beef Crunch RollY11 Gefüllt mit Gurke & knusprig panierten
Lauchzwiebeln, getoppt mit zartem
Rindfleisch, Spicy-Mayo, Unagi-Soße &
Sesam

A, C, F, M, N 18,5

8 STK.



   Y A M A T O  
D E L U X E  R O L L S 8 STK.

Inside-out Rollen mit ausgewählten Zutaten innen und zusätzlichen Highlights on top
Frischkäse, Teriyakisoße, Mayonnaise, Sesam

S1     Alaska Roll 13,5
Lachs, Avocado - Lachs on top

A, C, D, F, G, M, N

S2    Chicago Roll 15,0
Thunfisch, Avocado - Thunfisch on top

A, C, D, F, M, N

S3    Golden Tiger Roll 14,0
Tempura Garnelen, Avocado, Mango - Lachs on top

A, B, C, F, G, M, N

S5    Emerald Rainbow Roll 14,0
Gekochte Garnele, Avocado – on top: Lachs, Thunfisch, Avocado & Aal

2, 13, A, B, C, D, F, G, M, N

S7    Sake Tatar Roll 14,0
Avocado, Gurke - Lachs Tatar on top

A, C, D, F, G, M, N

S6    Tuna Tatar Roll 15,0
Avocado, Gurke - Thunfisch Tatar on top

A, C, D, F, G, M, N

S8   Osaka Roll 14,9
Tempura Surimi, Gurke  - Flambierter Lachs und Thunfisch on top

A, C, D, F, G, M, N

S9   Yamato Roll 14,5
Tempura Garnelen, Gurke - Flambierter Lachs on top

A, B, C, D, F, G, M, N

S10  Hawaii Roll 14,5
Tempura Garnelen, Avocado - Aal on top

A, B, C, D, F, G, M, N

S11   Toro Roll 14,5
Lachs Bauch, Gurke - flambierter Lachs on top

A, C, D, F, G, M, N

Unagi Mango RollS4
Aal, Mango, Gurke – Avocado on top

A, C, D, F, M, N 14,9



P O K E  B O W L S

P1    Tofu 13,0

P2    Hühnchen 13,8

P3    Sake (Lachs) 15,5

P4    Sake Aburi (Flambierter Lachs) 16,5

Kalt mit Sushi Reis, Avocado, Gurke, Mais, Sojabohnen, Rettich, Sesam

Rucola, Sesamdressing 

Teriyakisoße, Mayonnaise

Teriyakisoße, Mayonnaise

Teriyakisoße, Mayonnaise

P5    Ebi Tempura

P6    Tekka (Thunfisch)

16,3

16,0

Teriyakisoße, Mayonnaise

Teriyakisoße, Mayonnaise

Teriyakisoße, Mayonnaise

A, C, D, F, M, N

A, C, D, F, M, N

A, C, D, F, M, N

A, B, C, D, F, M, N

A, B, C, D, F, M, N

F, N

G O L D E N  D E L I G H T S

G1      Golden Sake Nigiri 2 Stk. 17,5
Zartes Lachs-Nigiri
 - Veredelt mit feinem Blattgold, Tobiko, Lauchzwiebel

A, D

G2     Golden Sake Mango Roll 8 Stk. 27,5
Lachs, Mango, Frischkäse
 - Flambierter Lachs on top, Blattgold,  Tobiko

A, B, C, F, G, M, N

G3     Golden Tiger Roll 8 Stk. 28,0
Tempura Garnelen, Mango, Frischkäse
 - Flambierter Lachs on top, Blattgold, Tobiko, Lauchzwiebel

A, B, C, F, G, M, N

Beef Aburi Nigiri (2 Stk.) G4 18,0
Flambiertes Rinder-Carpaccio mit Spicy-Mayo, Unagi-Soße, Lauchzwiebeln,
Sesam & veredelt mit Blattgold

A, C, F, M, N



S U S H I  S E T S

Set 4   Yamato Set (18 Stk.) 16,0
8 Stk. Avocado Maki
6 Stk. Ebi Tempura Roll
4 Stk. Nigiri Sake

A, B, C, D, F, M, N

Set 5   Yamato Classic Set (18 Stk.) 15,5
 8 Stk. Avocado Maki
 6 Stk. Ebi Tempura Roll
 4 Stk. Sake Nigiri (Lachs)

Set 1    Maki Mix (24 Stk.) 14,9
8 Stk. Sake Maki (Lachs)
8 Stk. Tekka Maki (Thunfisch)
4 Stk. Kappa Maki (Gurke)
4 Stk. Avocado Maki

A, D, F, N

Set 2   Vegan Maki Mix (24 Stk.) 13,0
8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. Kappa Maki (Gurke)
8 Stk. Mango Maki

A, F, N

Set 3   Sake Mix (20 Stk.) 19,0
8 Stk. Sake Maki (Lachs)
8 Stk. Sake Ura (Inside-Out Rolle mit Lachs und Avocado)
4 Stk. Sake Nigiri (Lachs auf Reis)

A, D, F, N

A, B, C, D, F, M, N



S U S H I  S E T S

Set 6   Special Roll Set (22 Stk.) 19,0
 6 Stk. Sake Creme Tempura Roll
 8 Stk. Sake Ura (Inside-Out Rolle mit Lachs)
 8 Stk. Sake Maki (Lachs)

Set 7   Yamato Friends 
            (für 2–3 Personen, 48 Stk.) 

55,0

 8 Stk. Sake Maki (Lachs)
 8 Stk. Tekka Maki (Thunfisch)
 8 Stk. Sake Ura (Inside-Out Rolle mit Lachs)
 8 Stk. Alaska Roll (Lachs, Gurke, Frischkäse, Sesam, Lauchzwiebeln)
 2 Stk. Sake Nigiri (Lachs)
 2 Stk. Tekka Nigiri (Thunfisch)
 6 Stk. Sake Creme Tempura Roll
 6 Stk. Tuna Creme Tempura Roll

Set 8   Yamato Family            
            (für 4–5 Personen, 74 Stk.)

110,0

 8 Stk. Sake Maki (Lachs)
 8 Stk. Tekka Maki (Thunfisch)
 8 Stk. Ebi Tempura Maki (Garnele)
 2 Stk. Sake Nigiri (Lachs)
 2 Stk. Tekka Nigiri (Thunfisch)
 2 Stk. Ebi Nigiri (Garnele)
 2 Stk. Avocado Nigiri
 8 Stk. Yoga Ura (Avocado, Gurke, Rucola, Frischkäse, Sesam)
 8 Stk. Sake Ura (Lachs Inside-Out Rolle)
 8 Stk. Alaska Roll (Lachs, Gurke, Frischkäse, Lauchzwiebeln)
 8 Stk. Toro Roll (Lachs Bauch, flambierter Lachs on top)
 6 Stk. Vegan Tempura Roll
 6 Stk. Sake Creme Tempura Roll
 8 Stk. Sake & Tekka Mix

A, C, D, F, G, M, N

A, B, C, D, F, G, M, N

2, A, B, C, D, F, G, M, N



Getränke

W A S S E R

S O F T D R I N K S

F L A S C H E  W A S S E R

0 , 3 L 3,5
0 , 4 L 4,0

C O L A  / C O L A  Z E R O
F A N T A  / S P R I T E / S P E Z I

4,00 , 3 L
4,50 , 4 L

0 , 7 5 L 6,0

S A F T 0 , 3 L 4,5
M A N G O ,  M A R A C U J A ,  L Y C H E E ,  A P F E L ,
O R A N G E ,  A N A N A S ,  J O H A N N I S B E E R ,
A L O E  V E R A

0 , 4 L 5,0

S A F T S C H O R L E 0 , 3 L 4,0
0 , 4 L 4,5

T E E

K A F F E E

I N G W E R T E E 4,5

J A S M I N T E E  I N  D E R  K A N N E 5,0

V I E T N A M E S I S C H E R  K A F F E E 5,0

V I E T N A M E S I S C H E R  E I S K A F F E E 5,9

S T I L L / S P R I T Z I G

S T I L L / S P R I T Z I G

E I S T E E  P F I R S I C H 4,50 , 4 L

1, 2 1, 2, 6

2, 8 1, 2

8

1

1, G

1, G

W I L D B E R R Y / T O N I C  W A T E R
G I N G E R  A L E  / G I N G E R  B E E R

0 , 3 L 4,5
2

3



H E L L E S  V O M  F A S S

B I E R

W E I S S B I E R  V O M  F A S S
0 , 5 L 4,5

R A D L E R 4,50 , 5 L

0 , 5 L 4,5

H E L L E S  A L K O H O L F R E I 4,50 , 5 L
W E I S S B I E R  A L K O H O L F R E I 4,50 , 5 L
P I L S 4,00 , 3 3 L

L U G A N A ,  Z O N I N 0 , 2 L 6,0

W E I N

0 , 7 5 L 26,0

M E R L O T ,  G R A N D  S U D 0 , 2 L 5,5
0 , 7 5 L 25,0

D O P P I O  P A S S O
A P P A S S I M E N T O ,  A P U L I E N

0 , 2 L 6,5

A

A

A

A

A

A

5

5

5

D O P P I O  P A S S O  G R I L L O ,
S I Z I L I E N

0 , 2 L 5,5
0 , 7 5 L 24,05

P R O S E C C O  F R I Z Z A N T E 0 , 1 L 4,55

0 , 7 5 L 28,0

W E I N S C H O R L E 0 , 2 L 4,05

W E I S W E I N

R O T W E I N



A P E R I T I V

A P E R O L  S P R I T Z 7,5

L I L L E T  W I L D  B E R R Y 7,5

H U G O 7,5

C A M P A R I  M I M O S A 8,0

B L U E  S K Y 8,0

C O C K T A I L S

P R O S E C C O ,  A P E R O L ,
S O D A ,  O R A N G E

L I L L E T ,  W I L D  B E R R Y ,  B E E R E N

P R O S E C C O ,  H O L U N D E R ,
M I N Z E ,  L I M E T T E

M O J I T O 8,5

P I N A  C O L A D A 8,5

S E X  O N  T H E  B E A C H 8,5

R U M ,  S O D A ,  L I M E T T E ,  B R A U N E R
Z U C K E R ,  M I N Z E

M A L I B U ,  R U M ,  S A H N E ,  K O K O S M I L C H ,
K O K O S ,  A N A N A S S A F T

V O D K A ,  P F I R S I C H L I K Ö R ,  A N A N A S S A F T ,
O R A N G E N S A F T ,  Z I T R O N E ,  G R E N A D I N E

C A M P A R I ,  A P E R O L ,  M A R A C U J A S A F T
S P R I T E ,  P R O S E C C O ,  M I N Z E

S H E N L O N G 9,0

B O R A C A Y 9,0

Y A M A T O  R O Y A L 10,0

Y U Z U ,  B U L L E I T  B O U R B O N ,  K A R A M E L L ,
Z I T R O N E N S A F T ,  O R A N G E N S A F T

B A C A R D I ,  K O K O S M I L C H ,  M A R A C U J A ,
K A L A M A N S I ,  M A R A C U J A S A F T  

L I M E T T E ,  R O K U  G I N ,  T O N I C  W A T E R ,
G U R K E

C U R A C A O  L I K Ö R ,  P R O S E C C O ,
O R A N G E N S A F T ,  M I N Z E

G

3



M O C K T A I L S

T R O P I C A L  I C E  T E A 7,0

E L D E R F L O W E R  R E F R E S H E R 7,0

L Y C H E E  L I M E 7,0

H A U S G E M A C H T E R  M A N G O  M A R A C U J A  E I S T E E

L I M E T T E N ,  H O L U N D E R ,  S O D A ,  G U R K E ,
M I N Z E

L I M E T T E N ,  L Y C H E E S A F T ,  S O D A ,  C H I A S A M E N

B L U E  V E R A 7,0

W I L D B E R R Y  F I Z Z 7,0

C O C O N U T  K I S S 7,0

L I M E T T E N ,  A L O E  V E R A  S A F T ,  S O D A ,
B L U E  C U R A C A O  O R A N G E ,  O R A N G E ,  M I N Z E

L I M E T T E N ,  W I L D  B E R R Y ,  B E E R E N ,
Z I T R O N E ,  M I N Z E

K O K O S ,  A N A N A S S A F T ,  O R A N G E N S A F T ,
S A H N E ,  G R E N A D I N E

S U M M E R T I M E 7,0

Y U Z U  Y U Z U 7,0

S P I C Y  G I N G E R 7,0

M A R A C U J A ,  Z I T R O N E N S A F T ,  A N A N A S S A F T ,
O R A N G E N S A F T ,  M I N Z E

L I M E T T E N ,  Y U Z U ,  B R A U N E R  Z U C K E R ,
O R A N G E N S A F T ,  G I N G E R  A L E

L I M E T T E N ,  I N G W E R ,  G I N G E R  B E E R ,
S O D A ,  M I N Z E

2

S H I R L E Y  T E M P L E 7,0
L I M E T T E N S A F T ,  S P R I T E ,  G I N G E R  A L E ,
G R E N A D I N E

2

2



N A C H S P E I S E N

62   Mochi 3 Stk.
japanischer Reiskuchen mit Eisfüllung

G 6,5

63   Sesambällchen 3 Stk.
Sesambällchen mit Roter-Bohnenfüllung

A, F, N 4,5

64   Gebackene Banane
mit Honig und Sesam

A 4,5

Matcha Eis mit Sesamkrokant65
grüner Tee-Eis mit Crunch, sehr beliebt

5,9

Mango Sticky Rice (Thailändisch)66
süßer Klebreis mit Kokosmilch & frische Mango

7,5

67   Gebackenes Eis (Tempura-Eis) 7,9
Vanilleeis im knusprigen Tempura-Mantel, frisch

frittiert, serviert mit Honig oder Karamellsoße


